— Laskherier til

kaffen - kager %é%ﬁ
og teerter W
Kort nr. 37

Lune, nybagte sbleskiver er vist noget bade voksne og bern kan lide.
Servér dem med melis od syltetaj, ag skal der rigtigt veere fest, s& drik
solbzerrom til.

Vareforbrug (ca. 35 stk.): Tilberedningstid: ca. 45 min.
2 &g : Til stegning:

li e dl : -
?gvgr?’:k;; (acﬁ cﬁtro)n palmin eller margarine

ZEBLESKIVER

350 g hvedemel (ca. 6 dI) Til pynt:
6 dl keernemaslk flormelis
1 tsk. natron

Fremgangsmaéde:

1. Pisk =ggeblommerne med me- 4. Fyld hullerne 3, op med dej.

2,

lis og citronskal.

Mel, keernemzelk og natron ro-
res i ggesnapsen. Pisk &gge-
hviderne og vend dem forsig-
tigt i dejen.

. Varm &bleskivepanden op, og

kom fedtstof i hullerne.

Vend aldrig a&bleskiver, for de
har dannet skorpe pa den ene
side. Vend dem sa flittigt under
bagningen, som skal foregé i
rigeligt fedtstof.

- Drys lidt flormelis over =ble-

skiverne ved serveringen.

Kan serveres med:
Sveskemos.
Syltetej af hindbeer eller jordbaar.
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