4/9/2019 FAEbleteerte - opskrift pA en nem teerte med aebler og marcipan
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oA
fbleteerte

1Ol 6 pers. @ 60 minutter

Ingredienser Fremgangsmade

mordejstaertebund Teertedejen

Skaer smerret i sma stykker og smuldr det i melet.
100 g smar, koldt

150 g hvedemel Tilseet seg og sukker. Saml dejen hurtigt. Du skal ikke zelte dejen.

2 spsk rgrsukker Derefter stilles teertedejen pa kel i en 30 minutter.

1 &g, sammenpisket Rul dejen ud og leg den i et smurt teertefad.

1 knivspids salt
Fyld til aebletserte

Groftrevet marcipan piskes sammen med kanel, smgr og aeg.
Fyld til aebletaerte

350 g marcipan, groftrevet /Ebleteerte
° P8 Fordel marcipanmassen pa tertebunden og tryk aebleskiverne ned i
38 et fint monster pa kagen.
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300 g aebler, skaret i bade Server &bleterte med fx creme fraiche, vanilje is eller fladeskum.

Drys inden bagning

3 tsk rersukker
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