HAR MAN FERST TZENDT OP | GRILLEN, SKAL DER 06SA
V/ERE RIGELIGT MED SNASK. LAV GERNE FORSKELLIGE
SLAGS DIP 06 SERVER TIL DET GRILLEDE K@D

HARISSA

1RBD CHIL
3 RODE SNACK PEBER, ELLER ALMINDELIGE
RADE PEBER

2 FED HVIDLAG

3 SPSK, OLIVENOLIE

2 TSK. STADT SPIDSKOMMEN
SAFTEN FRA 1CITRON
1SPSK. TOMATPURE

2 TSK. SALT

Skeer toppen af chili.og snackpeber.
Fiern frostole fra shackpeber og kasser.

Kom snackpeber i en blender sammen med

presset hvidlog og de evrige ingredienser,

Bland til en tyk cremet.chilidip:

Den ma endelig ikke blendes for lnge, da den
gllers bliver for find strukturen.

DIJONMAYO

2 PASTEURISEREDE /EGGEBLOMMER

2 SPSK. AEBLEEDDIKE

1TSK. SALT

4 DL SMAGSNEUTRAL OLIE FX VINDRUEKERNEOLIE
18PSK. DIJONSENNEP

SAFT AF Y2 CITRON

Pisk eeggeblommer sammen med eddike og salt.
Tilseat olien i tynd strile mens der fortsat piskes,
til en helt tyk konsistens

Smag mayonnaisen til med Dijonsenneo ag
sventuelt lidt citronsaft.

For at ur : aisen skiller er det vigtigt
atalle ingredienser har stuetemperatur

Z LAURBARBLADE
SALT & PEBER

KRYDR KABERNE MED SALT 0G PEBER OG BRUN DEM GODT
| OLIE. SAUTER ALLE GRONTSAGERNE BAGEFTER | OLIEPA
SAMME PANDE. KOG PANDEN AF'MED R@BVIN ELLER @L OG
KOM DET | ET ILDFAST FAD.

S/ET FADET | OVNEN NATTEN OVER VED 80° OG GIV.DEM
200°C 1 10 MINUTTER LIGE INDEN DE TAGES UD.

BAGT KARTOFFELMOS MED GULERBDDER,
PORRER 0G LOG.

5 STK, BAGEKARTO

FSALT & PEBER

LAV EN KARTOFFELMOS. SNIT L@G, PORREN OG
ULERGDDER 0G SAUTER DET PA EN PANDE | L

{ <1k RaMANESSOIAL .m.

1/2 BLOMKAL Gl
1/2 BUNDT FORARSLAG

50 G MANDLER

1.STK. CITRON

1/2. DL OLIE

1 SPSK:/EBLEEDDIKE

SALT & PEBER'

ROMANESCO 0G _wro_c__xb_. xgxmmmmm ['SMA mc_n mm

06 HAKKES. OLE, moEx G m.p TFRA nz.mOZmz RARES,
SAMMEN TIL ENVINAIGRETTE: _p_._.m INGREDIENSER <mzamm




