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Gyldne, grillede kartoffelbade er
nemt og hurtigt tilbehar til ked eller
fisk. Det tager kun ti minutter, og alt,
hvad de behaver for at forvandle sig
til noget helt seerligt, er lidt smer 09
friske krydderurter. Tilfej nogle kal-
stykker, lagskiver og lidt skinkeked
til at give ekstra smag 09 struktur,
og hak det hele til en rustik og
mattende biksemad. Nogle grillede
svampe eller courgetter vil heller
ikke vaere darligt.
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FORBEREDELSESTID: 10 MINUTTER

steceTiD: 8 1L 10 MINUTTER
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2 spsk ekstra jomfruoﬁvenolie
1% tsk havsalt
1 tsk sort peber, friskkvaarnet
5 store, faste kartofler, hver skaret i 8 bade
25 g usaltet smar, smeltet
1 spsk dijonsennep
1%, dl blandede, friske krydderurter, f.eks.
rosmarin, timian, purleg, dild og bred-
bladet persille, finthakkede
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1. Gor grillen klar til direkte middel varme
(175° til 225°).

2. Bland olie, salt og peberien mellemstor
skal. Tilsaet Kkartoffelbadene, og vend rundt,
s3 olien fordeles jeavnt

3. Borst grillristen ren. Grill kartoflerne i 8-10
minutter ved direkte middel varme 0g med

MED FRISKE KRYDDERURTER OG SMOR

|aget lukket, til de gyldenbrune

Vend dem af og til undervejs. |
kartofler tilbage i skalen.

4. Bland smgr og sennep ien
blandingen over kartoflerne. L
krydderurterne, og vend rund

jeevnt. Server kartoflerne lune




