Hvis bilen eller campingvognen
skal pakkes, er den kompakte
og ultrahandy Go“Anywhere®
nem at gemme af vejen i
bagagerummet eller maga-
sinerne, uden at der spildes
plads. Dertil kommer, at dens
design ger den perfekt at grille
mindre udskaeringer og stege
pd — du kan uden problemer
kaste dig ud i bdde direkte og
indirekte varme. Pa den made
kan du grille hvor som helst,
nar som helst — praecis som
Go-Anywhere® over.

Ingredie : 50 g hasselnoddekerner  friske hindbeer « 4 bananer
= neutral olie = vaniljeis

ot udstyr: Pande til grillen

I kokkenet:
1. Hak nedderne fint, og skyl baerrene.

Ved grillen:

1. Gar grillen klar til indirekte varme (se side 14) - bruger du en kulgrill, skal
du teende den op med en halv grillstarter klargjorte briketter, eller du kan
bruge eftervarmen. Laeg ldget pé, og lad den blive varm.

2. Leeg bananerne midt pa grillristen, og lad dem grille, indtil skreellen er
helt sort, og bananen er blad. Imens rister du hasselngdderne i lidt olie pa en
pande.

3. Tag bananerne og nedderne af grillen. Skeer et snit i bananerne, og servér
dem med vaniljeis, friske baer og ristede nedder i.
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