17

personer

Laks og porrer i ovn

Taend ovnen pa 200°. Rens porrer, og skaer dem i tynde skiver. Hak dilden.

Steg porrerne i smar pa en pande i 2-3 minutter ved middel varme, til de er sprade og mare. Tilsaet
mascarpone og meelk, og rgr det ud i porrerne sammen med halvdelen af dilden. Krydr med salt og
peber.

Fordel den cremede porreblanding i bunden af et smurt ovnfad, og laeg laksestykkerne ovenpa. Riv
skallen og pres citronen. Dryp med citronsaft, og drys fintrevet citronskal og kapers over laksen.

Bag retten i ovnen i 20 minutter, eller til laksen er gennemstegt.

Tilbeho

Laks og porrer i ovn
porrer
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frisk dild
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smor til stegning
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mascarpone
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maelk
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salt og peber

ferske laksefileter uden skind
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