BING & NORGAARD

C A 1 E R I N G

Rodlegsmarmelade

Ingredienser — til minimum 20 personer

1 kilo rodlog

100 gram god rersukker

1 deciliter god honning

2 deciliter lys balsamico eller anden lys eddike
salt og hvid peber

Rodlagene pilles og skaeres i fine bade.
De kommes i gryde med resten af ingredienserne.
* Helst gryde med stor bund og god plads.
Legene “"simres” more, stille og roligt til de er helt ferdige.
Smages til med salt og peber.
De tages af varmen med det samme, og keles helt af i en flad bakke.

Herefter pakkes de i helt rene lufttzaette glas, sa kan marmeladen fint holde en
maned.

Spis marmeladen til dit yndlingspaleeg, til frikadellen, koteletten eller sammen
med en god ost.
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